
   
 
 
 
 

 
 

                  

La machine  
 
 

La fonceuse à tartes est une machine manuelle qui peut foncer 
les tartes et tartelettes de 8,5 à 28 cm de diamètre.  
Elle fonctionne avec des pâtes sablées et brisées, pas de 
recette spéciale. 
Le système est à vérin hydraulique, simple, sûr, très fiable et 
très robuste.  
Le changement de matrice est facile et rapide 
Résistances chauffantes sur la fonceuse. 
Réglage de la température de chauffe. 
Réglage épaisseur de pâte. 
Matrices lavables en immersion complète. 
La cadence utile avec un opérateur est de 450 à 500 pièces par 
heure. 
Les moules peuvent être en alu souple ou en métal rigide. 
Choix de bordures décoratives (voir ci-après) 
 
Option : matrice classique, 

 matrice 4 positions 
 matrice pour foncage dans des cercles 
 matrice pour fonçage rectangulaire, carré ou ovale 
 support roulant 

 

Dimensions machine : 60 X 40 X 70 cm 
Tension   : 240 Volts 50 Hz 
Puissance   : 3 600 Watts 
Poids    : ± 90 kg 
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COMTEC 

Les caractéristiques techniques 
 

 

 


