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Dotazioni STANDARD
Standard equipment - Standard Ausstattung - Équipement standard - Equipamiento de serie - Стандартное оснащение

Home HE 400

TM TMN TS TSN 

Costruzione in acciaio inox

lana di roccia

doppia luce alogena

porta vetro panoramico

telaio rotante

Controllo direzione velocita

apertura molla

mattoni in codierite

controllo touch

di�erenze temperatura cielo platea

resistenze di�erenziate

PIROLISI

ECONOMY

recupero veloce

programma cotture

timer

agenda

�ne cottura

termostato di sicurezza

ventole di ra�reddamento

sistema emergenza elettromeccanico

accessibilità facilitata

ECO

MAX

rotazione forno

cappa integrata

camera inox

recupero caolore

barriera vapori

comandi separati

s�ato

vaporiera

economy

guarnizione tenuta

commutatori digitali

comandi meccanici

ECO

conto alla rovescia

pirometro

controllo elettronico della �amma

piatti cromati

controllo elettronico della temperatuara

controllo temperatura piatti

uniformità

no precottura

spessore dischi variabile

camera alluminataalu

Cr

NO
pre-cooking

dimensione massima

400 pizza ora 

bordo tradizionale

cuscinetti

ruote 

riduttore a olio

protezione cromata

spirale

400/1h

Ø52 MAX

Telaio di infornata

Porta pale

SCHERMATA DI PROTEZIONE CALORE

VETRO TEMPERATO

Resistenze potenziate

KIT MANIGLIA TP

TP

KIT MANIGLIA TP

TZ

PIEDINI REGOLABILI

timer

ricettario

antiscottatura

doppia ventola di ra�reddamento

2

Schermo antiscottature
Anti-burn screen - Verbrennungsschutz - Écran anti-brûlure - Pantalla anti-quemaduras 
Экран против ожогов • • • •

Costruzione in acciaio inox

lana di roccia

doppia luce alogena

porta vetro panoramico

telaio rotante

Controllo direzione velocita

apertura molla

mattoni in codierite

controllo touch

di�erenze temperatura cielo platea

resistenze di�erenziate

PIROLISI

ECONOMY

recupero veloce

programma cotture

timer

agenda

�ne cottura

termostato di sicurezza

ventole di ra�reddamento

sistema emergenza elettromeccanico

accessibilità facilitata

ECO

MAX

rotazione forno

cappa integrata

camera inox

recupero caolore

barriera vapori

comandi separati

s�ato

vaporiera

economy

guarnizione tenuta

commutatori digitali

comandi meccanici

ECO

conto alla rovescia

pirometro

controllo elettronico della �amma

piatti cromati

controllo elettronico della temperatuara

controllo temperatura piatti

uniformità

no precottura

spessore dischi variabile

camera alluminataalu

Cr

NO
pre-cooking

dimensione massima

400 pizza ora 

bordo tradizionale

cuscinetti

ruote 

riduttore a olio

protezione cromata

spirale

400/1h

Ø52 MAX

Telaio di infornata

Porta pale

SCHERMATA DI PROTEZIONE CALORE

VETRO TEMPERATO

Resistenze potenziate

KIT MANIGLIA TP

TP

KIT MANIGLIA TP

TZ

PIEDINI REGOLABILI

timer

ricettario

antiscottatura

doppia ventola di ra�reddamento

2

Porta con doppio vetro panoramico 
Double glazed glass door - Tür mit doppelter Panoramaverglasung - Porte avec double vitre panoramique 
Puerta con doble cristal panorámico - Дверца с двойным панорамным стеклом • • • •

Costruzione in acciaio inox

lana di roccia

doppia luce alogena

porta vetro panoramico

telaio rotante

Controllo direzione velocita

apertura molla

mattoni in codierite

controllo touch

di�erenze temperatura cielo platea

resistenze di�erenziate

PIROLISI

ECONOMY

recupero veloce

programma cotture

timer

agenda

�ne cottura

termostato di sicurezza

ventole di ra�reddamento

sistema emergenza elettromeccanico

accessibilità facilitata

ECO

MAX

rotazione forno

cappa integrata

camera inox

recupero caolore

barriera vapori

comandi separati

s�ato

vaporiera

economy

guarnizione tenuta

commutatori digitali

comandi meccanici

ECO

conto alla rovescia

pirometro

controllo elettronico della �amma

piatti cromati

controllo elettronico della temperatuara

controllo temperatura piatti

uniformità

no precottura

spessore dischi variabile

camera alluminataalu

Cr

NO
pre-cooking

dimensione massima

400 pizza ora 

bordo tradizionale

cuscinetti

ruote 

riduttore a olio

protezione cromata

spirale

400/1h

Ø52 MAX

Telaio di infornata

Porta pale

SCHERMATA DI PROTEZIONE CALORE

VETRO TEMPERATO

Resistenze potenziate

KIT MANIGLIA TP

TP

KIT MANIGLIA TP

TZ

PIEDINI REGOLABILI

timer

ricettario

antiscottatura

doppia ventola di ra�reddamento

2

Illuminazione interna con lampada alogena 12V
Chamber lightening system with 12V halogen lamp  - Beleuchtung der Backkammer mit 12V Halogenlampe - Éclairage interne avec  
lampe halogène 12V  - Iluminación interior con lámpara halógena 12V - Освещение галогенной лампой 12V внутри камеры • • • •

Costruzione in acciaio inox

lana di roccia

doppia luce alogena

porta vetro panoramico

telaio rotante

Controllo direzione velocita

apertura molla

mattoni in codierite

controllo touch

di�erenze temperatura cielo platea

resistenze di�erenziate

PIROLISI

ECONOMY

recupero veloce

programma cotture

timer

agenda

�ne cottura

termostato di sicurezza

ventole di ra�reddamento

sistema emergenza elettromeccanico

accessibilità facilitata

ECO

MAX

rotazione forno

cappa integrata

camera inox

recupero caolore

barriera vapori

comandi separati

s�ato

vaporiera

economy

guarnizione tenuta

commutatori digitali

comandi meccanici

ECO

conto alla rovescia

pirometro

controllo elettronico della �amma

piatti cromati

controllo elettronico della temperatuara

controllo temperatura piatti

uniformità

no precottura

spessore dischi variabile

camera alluminataalu

Cr

NO
pre-cooking

dimensione massima

400 pizza ora 

bordo tradizionale

cuscinetti

ruote 

riduttore a olio

protezione cromata

spirale

400/1h

Ø52 MAX

Telaio di infornata

Porta pale

SCHERMATA DI PROTEZIONE CALORE

VETRO TEMPERATO

Resistenze potenziate

KIT MANIGLIA TP

TP

KIT MANIGLIA TP

TZ

PIEDINI REGOLABILI

timer

ricettario

antiscottatura

doppia ventola di ra�reddamento

2

Sfiato vapori di cottura 
Steam vents  - Abzug der Backdämpfe  - Soupape vapeurs 
Evacuación de vapores - Отдушина для паров от приготовления • • • •

Costruzione in acciaio inox

lana di roccia

doppia luce alogena

porta vetro panoramico

telaio rotante

Controllo direzione velocita

apertura molla

mattoni in codierite

controllo touch

di�erenze temperatura cielo platea

resistenze di�erenziate

PIROLISI

ECONOMY

recupero veloce

programma cotture

timer

agenda

�ne cottura

termostato di sicurezza

ventole di ra�reddamento

sistema emergenza elettromeccanico

accessibilità facilitata

ECO

MAX

rotazione forno

cappa integrata

camera inox

recupero caolore

barriera vapori

comandi separati

s�ato

vaporiera

economy

guarnizione tenuta

commutatori digitali

comandi meccanici

ECO

conto alla rovescia

pirometro

controllo elettronico della �amma

piatti cromati

controllo elettronico della temperatuara

controllo temperatura piatti

uniformità

no precottura

spessore dischi variabile

camera alluminataalu

Cr

NO
pre-cooking

dimensione massima

400 pizza ora 

bordo tradizionale

cuscinetti

ruote 

riduttore a olio

protezione cromata

spirale

400/1h

Ø52 MAX

Telaio di infornata

Porta pale

SCHERMATA DI PROTEZIONE CALORE

VETRO TEMPERATO

Resistenze potenziate

KIT MANIGLIA TP

TP

KIT MANIGLIA TP

TZ

PIEDINI REGOLABILI

timer

ricettario

antiscottatura

doppia ventola di ra�reddamento

2

Piano di cottura in mattoni di cordierite 
Cordierite stone cooking floor - Backfläche aus Cordierit - Plan de cuisson en briques de cordiérite 
Superficie de cocción realizada con ladrillos de cordierita - Выпекающая поверхность из кирпичей из кордиерита • - • -MASSIMA TEMP 500

PIANO DI COTTURA PIETRA

RACCOGLI BRICIOLE

500°

scheda retroilluminata

Piano di cottura in pietra refrattaria adatta a cotture ad alte temperature
Cooking surface in refractory stone suitable for cooking at high temperatures - Backfläche aus Schamottsteinen geeignet zum 
Backen bei hohen Temperaturen - Surface de cuisson en pierre réfractaire adaptée à la cuisson à haute température 
Superficie de cocción en piedra refractaria apta para cocinar a altas temperaturas - Поверхность для приготовления из 
огнеупорного камня подходит для высоких температур

- • - •

Costruzione in acciaio inox

lana di roccia

doppia luce alogena

porta vetro panoramico

telaio rotante

Controllo direzione velocita

apertura molla

mattoni in codierite

controllo touch

di�erenze temperatura cielo platea

resistenze di�erenziate

PIROLISI

ECONOMY

recupero veloce

programma cotture

timer

agenda

�ne cottura

termostato di sicurezza

ventole di ra�reddamento

sistema emergenza elettromeccanico

accessibilità facilitata

ECO

MAX

rotazione forno

cappa integrata

camera inox

recupero caolore

barriera vapori

comandi separati

s�ato

vaporiera

economy

guarnizione tenuta

commutatori digitali

comandi meccanici

ECO

conto alla rovescia

pirometro

controllo elettronico della �amma

piatti cromati

controllo elettronico della temperatuara

controllo temperatura piatti

uniformità

no precottura

spessore dischi variabile

camera alluminataalu

Cr

NO
pre-cooking

dimensione massima

400 pizza ora 

bordo tradizionale

cuscinetti

ruote 

riduttore a olio

protezione cromata

spirale

400/1h

Ø52 MAX

Telaio di infornata

Porta pale

SCHERMATA DI PROTEZIONE CALORE

VETRO TEMPERATO

Resistenze potenziate

KIT MANIGLIA TP

TP

KIT MANIGLIA TP

TZ

PIEDINI REGOLABILI

timer

ricettario

antiscottatura

doppia ventola di ra�reddamento

2

Resistenze differenziate cielo-platea
Top/Floor differentiated heating elements - Ober-und Unterhitze - Résistances haut/plateau autonomes - 
Resistencias diferenciadas inferior y superior - Отдельные тэны свода и пода • • • •Costruzione in acciaio inox

lana di roccia

doppia luce alogena

porta vetro panoramico

telaio rotante

Controllo direzione velocita

apertura molla

mattoni in codierite

controllo touch

di�erenze temperatura cielo platea

resistenze di�erenziate

PIROLISI

ECONOMY

recupero veloce

programma cotture

timer

agenda

�ne cottura

termostato di sicurezza

ventole di ra�reddamento

sistema emergenza elettromeccanico

accessibilità facilitata

ECO

MAX

rotazione forno

cappa integrata

camera inox

recupero caolore

barriera vapori

comandi separati

s�ato

vaporiera

economy

guarnizione tenuta

commutatori digitali

comandi meccanici

ECO

conto alla rovescia

pirometro

controllo elettronico della �amma

piatti cromati

controllo elettronico della temperatuara

controllo temperatura piatti

uniformità

no precottura

spessore dischi variabile

camera alluminataalu

Cr

NO
pre-cooking

dimensione massima

400 pizza ora 

bordo tradizionale

cuscinetti

ruote 

riduttore a olio

protezione cromata

spirale

400/1h

Ø52 MAX

Telaio di infornata

Porta pale

SCHERMATA DI PROTEZIONE CALORE

VETRO TEMPERATO

Resistenze potenziate

KIT MANIGLIA TP

TP

KIT MANIGLIA TP

TZ

PIEDINI REGOLABILI

timer

ricettario

antiscottatura

doppia ventola di ra�reddamento

2

Isolamento in lana di roccia 
Evaporated rock wool insulation - Isolierung aus verdampfter Steinwolle - Isolation en laine de roche évaporée  - 
Aislamiento de lana de roca evaporada - Изоляция из минеральной ваты • • • •

Costruzione in acciaio inox

lana di roccia

doppia luce alogena

porta vetro panoramico

telaio rotante

Controllo direzione velocita

apertura molla

mattoni in codierite

controllo touch

di�erenze temperatura cielo platea

resistenze di�erenziate

PIROLISI

ECONOMY

recupero veloce

programma cotture

timer

agenda

�ne cottura

termostato di sicurezza

ventole di ra�reddamento

sistema emergenza elettromeccanico

accessibilità facilitata

ECO

MAX

rotazione forno

cappa integrata

camera inox

recupero caolore

barriera vapori

comandi separati

s�ato

vaporiera

economy

guarnizione tenuta

commutatori digitali

comandi meccanici

ECO

conto alla rovescia

pirometro

controllo elettronico della �amma

piatti cromati

controllo elettronico della temperatuara

controllo temperatura piatti

uniformità

no precottura

spessore dischi variabile

camera alluminataalu

Cr

NO
pre-cooking

dimensione massima

400 pizza ora 

bordo tradizionale

cuscinetti

ruote 

riduttore a olio

protezione cromata

spirale

400/1h

Ø52 MAX

Telaio di infornata

Porta pale

SCHERMATA DI PROTEZIONE CALORE

VETRO TEMPERATO

Resistenze potenziate

KIT MANIGLIA TP

TP

KIT MANIGLIA TP

TZ

PIEDINI REGOLABILI

timer

ricettario

antiscottatura

doppia ventola di ra�reddamento

2Sistema di raffreddamento 
Cooling fan - Kühlventilator - Ventileteur de refroidissement 
Ventilador de refrigeración - Вентилятор охлаждения • • • •

Costruzione in acciaio inox

lana di roccia

doppia luce alogena

porta vetro panoramico

telaio rotante

Controllo direzione velocita

apertura molla

mattoni in codierite

controllo touch

di�erenze temperatura cielo platea

resistenze di�erenziate

PIROLISI

ECONOMY

recupero veloce

programma cotture

timer

agenda

�ne cottura

termostato di sicurezza

ventole di ra�reddamento

sistema emergenza elettromeccanico

accessibilità facilitata

ECO

MAX

rotazione forno

cappa integrata

camera inox

recupero caolore

barriera vapori

comandi separati

s�ato

vaporiera

economy

guarnizione tenuta

commutatori digitali

comandi meccanici

ECO

conto alla rovescia

pirometro

controllo elettronico della �amma

piatti cromati

controllo elettronico della temperatuara

controllo temperatura piatti

uniformità

no precottura

spessore dischi variabile

camera alluminataalu

Cr

NO
pre-cooking

dimensione massima

400 pizza ora 

bordo tradizionale

cuscinetti

ruote 

riduttore a olio

protezione cromata

spirale

400/1h

Ø52 MAX

Telaio di infornata

Porta pale

SCHERMATA DI PROTEZIONE CALORE

VETRO TEMPERATO

Resistenze potenziate

KIT MANIGLIA TP

TP

KIT MANIGLIA TP

TZ

PIEDINI REGOLABILI

timer

ricettario

antiscottatura

doppia ventola di ra�reddamento

2

Termostato di sicurezza 
Safety thermostat - Sicherheitsthermostat - Thermostat de sécurité 
Termostato de seguridad - Термостат безопасности • • • •

Costruzione in acciaio inox

lana di roccia

doppia luce alogena

porta vetro panoramico

telaio rotante

Controllo direzione velocita

apertura molla

mattoni in codierite

controllo touch

di�erenze temperatura cielo platea

resistenze di�erenziate

PIROLISI

ECONOMY

recupero veloce

programma cotture

timer

agenda

�ne cottura

termostato di sicurezza

ventole di ra�reddamento

sistema emergenza elettromeccanico

accessibilità facilitata

ECO

MAX

rotazione forno

cappa integrata

camera inox

recupero caolore

barriera vapori

comandi separati

s�ato

vaporiera

economy

guarnizione tenuta

commutatori digitali

comandi meccanici

ECO

conto alla rovescia

pirometro

controllo elettronico della �amma

piatti cromati

controllo elettronico della temperatuara

controllo temperatura piatti

uniformità

no precottura

spessore dischi variabile

camera alluminataalu

Cr

NO
pre-cooking

dimensione massima

400 pizza ora 

bordo tradizionale

cuscinetti

ruote 

riduttore a olio

protezione cromata

spirale

400/1h

Ø52 MAX

Telaio di infornata

Porta pale

SCHERMATA DI PROTEZIONE CALORE

VETRO TEMPERATO

Resistenze potenziate

KIT MANIGLIA TP

TP

KIT MANIGLIA TP

TZ

PIEDINI REGOLABILI

timer

ricettario

antiscottatura

doppia ventola di ra�reddamento

2

Temperatura differenziata cielo/platea  
Differentiated ceiling and floor temperature  - Differenzierte Ober- und Unterhitze - Différente température haut 
et plateau - Temperatura diferenciada superior e inferior - Отдельная температура свода и пода • • - -

Temperatura e potenza di�erenziata cielo/platea

Temperatura e potenza differenziata cielo/platea
Differentiated ceiling / floor temperature and power - Differenzierte Oben- und Untertemperatur und -leistung
Différentes température et puissance haut et plateau - Temperatura y potencia diferenciadas inferior y superior
Отдельная температура и мощность свода и под

- - • •Costruzione in acciaio inox

lana di roccia

doppia luce alogena

porta vetro panoramico

telaio rotante

Controllo direzione velocita

apertura molla

mattoni in codierite

controllo touch

di�erenze temperatura cielo platea

resistenze di�erenziate

PIROLISI

ECONOMY

recupero veloce

programma cotture

timer

agenda

�ne cottura

termostato di sicurezza

ventole di ra�reddamento

sistema emergenza elettromeccanico

accessibilità facilitata

ECO

MAX

rotazione forno

cappa integrata

camera inox

recupero caolore

barriera vapori

comandi separati

s�ato

vaporiera

economy

guarnizione tenuta

commutatori digitali

comandi meccanici

ECO

conto alla rovescia

pirometro

controllo elettronico della �amma

piatti cromati

controllo elettronico della temperatuara

controllo temperatura piatti

uniformità

no precottura

spessore dischi variabile

camera alluminataalu

Cr

NO
pre-cooking

dimensione massima

400 pizza ora 

bordo tradizionale

cuscinetti

ruote 

riduttore a olio

protezione cromata

spirale

400/1h

Ø52 MAX

Telaio di infornata

Porta pale

SCHERMATA DI PROTEZIONE CALORE

VETRO TEMPERATO

Resistenze potenziate

KIT MANIGLIA TP

TP

KIT MANIGLIA TP

TZ

PIEDINI REGOLABILI

timer

ricettario

antiscottatura

doppia ventola di ra�reddamento

2

Funzione economy 
Economy functions - Economy Funktion - Fonction económique
Función económica - Функция экономии - - • •

Costruzione in acciaio inox

lana di roccia

doppia luce alogena

porta vetro panoramico

telaio rotante

Controllo direzione velocita

apertura molla

mattoni in codierite

controllo touch

di�erenze temperatura cielo platea

resistenze di�erenziate

PIROLISI

ECONOMY

recupero veloce

programma cotture

timer

agenda

�ne cottura

termostato di sicurezza

ventole di ra�reddamento

sistema emergenza elettromeccanico

accessibilità facilitata

ECO

MAX

rotazione forno

cappa integrata

camera inox

recupero caolore

barriera vapori

comandi separati

s�ato

vaporiera

economy

guarnizione tenuta

commutatori digitali

comandi meccanici

ECO

conto alla rovescia

pirometro

controllo elettronico della �amma

piatti cromati

controllo elettronico della temperatuara

controllo temperatura piatti

uniformità

no precottura

spessore dischi variabile

camera alluminataalu

Cr

NO
pre-cooking

dimensione massima

400 pizza ora 

bordo tradizionale

cuscinetti

ruote 

riduttore a olio

protezione cromata

spirale

400/1h

Ø52 MAX

Telaio di infornata

Porta pale

SCHERMATA DI PROTEZIONE CALORE

VETRO TEMPERATO

Resistenze potenziate

KIT MANIGLIA TP

TP

KIT MANIGLIA TP

TZ

PIEDINI REGOLABILI

timer

ricettario

antiscottatura

doppia ventola di ra�reddamento

2

Pirolisi 
Pyrolysis  - Pyrolysis - Pyrolyse - Pirólisis - Пиролиз - - • •

Costruzione in acciaio inox

lana di roccia

doppia luce alogena

porta vetro panoramico

telaio rotante

Controllo direzione velocita

apertura molla

mattoni in codierite

controllo touch

di�erenze temperatura cielo platea

resistenze di�erenziate

PIROLISI

ECONOMY

recupero veloce

programma cotture

timer

agenda

�ne cottura

termostato di sicurezza

ventole di ra�reddamento

sistema emergenza elettromeccanico

accessibilità facilitata

ECO

MAX

rotazione forno

cappa integrata

camera inox

recupero caolore

barriera vapori

comandi separati

s�ato

vaporiera

economy

guarnizione tenuta

commutatori digitali

comandi meccanici

ECO

conto alla rovescia

pirometro

controllo elettronico della �amma

piatti cromati

controllo elettronico della temperatuara

controllo temperatura piatti

uniformità

no precottura

spessore dischi variabile

camera alluminataalu

Cr

NO
pre-cooking

dimensione massima

400 pizza ora 

bordo tradizionale

cuscinetti

ruote 

riduttore a olio

protezione cromata

spirale

400/1h

Ø52 MAX

Telaio di infornata

Porta pale

SCHERMATA DI PROTEZIONE CALORE

VETRO TEMPERATO

Resistenze potenziate

KIT MANIGLIA TP

TP

KIT MANIGLIA TP

TZ

PIEDINI REGOLABILI

timer

ricettario

antiscottatura

doppia ventola di ra�reddamento

2

Programmazione cotture 
Cooking programming - Programmierung der Backzeit - Programmation de cuisson 
Programación de cocción - Программирование приготовления - - • •

Costruzione in acciaio inox

lana di roccia

doppia luce alogena

porta vetro panoramico

telaio rotante

Controllo direzione velocita

apertura molla

mattoni in codierite

controllo touch

di�erenze temperatura cielo platea

resistenze di�erenziate

PIROLISI

ECONOMY

recupero veloce

programma cotture

timer

agenda

�ne cottura

termostato di sicurezza

ventole di ra�reddamento

sistema emergenza elettromeccanico

accessibilità facilitata

ECO

MAX

rotazione forno

cappa integrata

camera inox

recupero caolore

barriera vapori

comandi separati

s�ato

vaporiera

economy

guarnizione tenuta

commutatori digitali

comandi meccanici

ECO

conto alla rovescia

pirometro

controllo elettronico della �amma

piatti cromati

controllo elettronico della temperatuara

controllo temperatura piatti

uniformità

no precottura

spessore dischi variabile

camera alluminataalu

Cr

NO
pre-cooking

dimensione massima

400 pizza ora 

bordo tradizionale

cuscinetti

ruote 

riduttore a olio

protezione cromata

spirale

400/1h

Ø52 MAX

Telaio di infornata

Porta pale

SCHERMATA DI PROTEZIONE CALORE

VETRO TEMPERATO

Resistenze potenziate

KIT MANIGLIA TP

TP

KIT MANIGLIA TP

TZ

PIEDINI REGOLABILI

timer

ricettario

antiscottatura

doppia ventola di ra�reddamento

2 Ricettario
Cookbook - Kochbuch - Programmation de cuisson - Livre de cuisine - Libro de cocina - Кулинарная книга - - • •

Costruzione in acciaio inox

lana di roccia

doppia luce alogena

porta vetro panoramico

telaio rotante

Controllo direzione velocita

apertura molla

mattoni in codierite

controllo touch

di�erenze temperatura cielo platea

resistenze di�erenziate

PIROLISI

ECONOMY

recupero veloce

programma cotture

timer

agenda

�ne cottura

termostato di sicurezza

ventole di ra�reddamento

sistema emergenza elettromeccanico

accessibilità facilitata

ECO

MAX

rotazione forno

cappa integrata

camera inox

recupero caolore

barriera vapori

comandi separati

s�ato

vaporiera

economy

guarnizione tenuta

commutatori digitali

comandi meccanici

ECO

conto alla rovescia

pirometro

controllo elettronico della �amma

piatti cromati

controllo elettronico della temperatuara

controllo temperatura piatti

uniformità

no precottura

spessore dischi variabile

camera alluminataalu

Cr

NO
pre-cooking

dimensione massima

400 pizza ora 

bordo tradizionale

cuscinetti

ruote 

riduttore a olio

protezione cromata

spirale

400/1h

Ø52 MAX

Telaio di infornata

Porta pale

SCHERMATA DI PROTEZIONE CALORE

VETRO TEMPERATO

Resistenze potenziate

KIT MANIGLIA TP

TP

KIT MANIGLIA TP

TZ

PIEDINI REGOLABILI

timer

ricettario

antiscottatura

doppia ventola di ra�reddamento

2

Timer settimanale 
Weekly timer - Wöchentliches Timer - Timer hebdomadaire - Temporizador semanal - Еженедельный таймер - - • •

Costruzione in acciaio inox

lana di roccia

doppia luce alogena

porta vetro panoramico

telaio rotante

Controllo direzione velocita

apertura molla

mattoni in codierite

controllo touch

di�erenze temperatura cielo platea

resistenze di�erenziate

PIROLISI

ECONOMY

recupero veloce

programma cotture

timer

agenda

�ne cottura

termostato di sicurezza

ventole di ra�reddamento

sistema emergenza elettromeccanico

accessibilità facilitata

ECO

MAX

rotazione forno

cappa integrata

camera inox

recupero caolore

barriera vapori

comandi separati

s�ato

vaporiera

economy

guarnizione tenuta

commutatori digitali

comandi meccanici

ECO

conto alla rovescia

pirometro

controllo elettronico della �amma

piatti cromati

controllo elettronico della temperatuara

controllo temperatura piatti

uniformità

no precottura

spessore dischi variabile

camera alluminataalu

Cr

NO
pre-cooking

dimensione massima

400 pizza ora 

bordo tradizionale

cuscinetti

ruote 

riduttore a olio

protezione cromata

spirale

400/1h

Ø52 MAX

Telaio di infornata

Porta pale

SCHERMATA DI PROTEZIONE CALORE

VETRO TEMPERATO

Resistenze potenziate

KIT MANIGLIA TP

TP

KIT MANIGLIA TP

TZ

PIEDINI REGOLABILI

timer

ricettario

antiscottatura

doppia ventola di ra�reddamento

2

Avvisatore acustico fine cottura 
End of cooking buzzer - Akustische Meldung über das Ende des Backvorgangs - Signal acoustique de fin de 
cuisson - Avisador acústico de fin de cocción - Звуковой сигнал окончания приготовления - - • •


