
Mantegna 

Dotazioni STANDARD 
Standard equipment - Standard Ausstattung - Équipement standard - Equipamiento de serie - Стандартное оснащение 

 

Platea rotante 

Rotating flame - Drehgestell - Châssis tournant 

Bastidor Giratorio - Вращающаяся рама 
• 

 

 
500° 

Massima temperatura di utilizzo 500°C 
Maximum operating temperature of 500°C - Maximale Betriebstemperatur von 500°C - Température de fonctionnement 

maximale de 500°C - Temperatura máxima de trabajo de 500°C - Максимальная рабочая температура 500°C 
• 

Facciata in acciaio inox 
Stainless steel front - Vorderseite aus Edelstahl - Façade en acier inox 

Frontal en acero inoxidable - Фронтальная сторона из нержавеющей стали 
• 

 

 

Porta con vetro panoramico 
Panoramic glass door - Tür mit Panoramaverglasung - Porte avec vitre panoramique 

Puerta con cristal panorámico - Дверца с панорамным стеклом 
• 

Vetro temperato di protezione calore removibile sulla porta 
Removable tempered glass for the heat protection on the door - Austauschbare Hitzeschutzverglasung 

Verre trempé amovible pour la protection du chaleur sur la porte - Cristal templado para la protección contra el calor en la 

puerta extraíble - Съемное теплозащитное закаленное стекло на двери 

• 
 

 

Apertura e chiusura con molla a compressione 
Opening and closing system with compression spring - Öffnungs und Schließsystem mit Druckfeder 

Système d'ouverture et fermeture avec ressort de compression - Sistema de apertura y cierre con muelle a compresión 

Открывание и закрывание с пружиной сжатия 
• 

Guarnizione tenuta calore tra porta e camera di cottura 

Heat seal between door and cooking chamber - Wärmeabdichtung zwischen Tür und Backkammer 

Joint isolation chaleur entre porte et chambre de cuisson - Guarnición de aislamiento calor entre 

puerta y cámara de cocción - Уплотнение между дверцей и камерой приготовления 

• 
 

 

Camera di cottura in acciaio inox 
Stainless steel cooking chamber - Backkammer aus Edelstahl - Chambre de cuisson en acier inox 

Cámara de cocción en acero inoxidable - Камера приготовления из нержавеющей стали 
• 

Piano di cottura in pietra refrattaria adatta a cotture ad alte temperature 

Cooking surfac e in refract ory stone suitable for cooking at high temperat ures - Backfläc h e aus Scham ott st einen geeignet zum Back en bei hohen  

Temperat u ren - Surfac e de cuisson en pierre réfract aire adapt ée à la cuisson à haute températ ure - Superf ic ie de cocción en piedra refract ar ia 

apta para cocinar a altas temperat uras - Поверх нос ть для приготовл ени я из огнеу п орно го камня подх оди т для высоких температу р 

• 
 

 

Illuminazione interna con lampada alogena 12v 
Chamber lightening system with 12V halogen lamp - Beleuchtung der Backkammer mit 12V Halogenlampe - Éclairage interne avec 

lampe halogène 12V - Iluminación interior con lámpara halógena 12V - Освещение галогенной лампой 12V внутри камеры 
• 

Resistenze differenziate cielo-platea (MN40/1DG) 
Top/Floor differentiated heating elements (MN40/1DG) - Ober-und Unterhitze (MN40/1DG) 

Résistances haut/plateau autonomes (MN40/1DG) - Resistencias diferenciadas inferior y superior (MN40/1DG) 

Отдельные тэны свода и пода (MN40/1DG) 
• 

 

 

Resistenze potenziate (MN40/1DG-P) 
Powered heating elements (MN40/1DG-P) -Verstärkte heizwiderstände (MN40/1DG-P) 

Résistances rénforcées (MN40/1DG-P) - Resistencias potenciada (MN40/1DG-P) - Усиленные тэны (MN40/1DG-P) 
• 

Ventola di raffreddamento 
Cooling fan - Kühlventilator - Ventileteur de refroidissement 

Ventilador de refrigeración - Вентилятор охлаждения 
• 

 

 

Isolamento in lana di roccia 
Evaporated rock wool insulation - Isolierung aus verdampfter Steinwolle - Isolation en laine de roche évaporée 

Aislamiento de lana de roca evaporada - Изоляция из минеральной ваты 
• 
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Scheda capacitiva retroilluminata 
Backlit capacitive board - Hintergrundbeleuchtetes intuitives Display - Carte capacitive rétro-éclairée - Tablero capacitivo 

retroiluminado - Емкостная плата с подсветкой 
• 

 
ECO 

Funzione economy 
Economy functions - Economy Funktion - Fonction económique 

Función económica - Функция экономии 
• 

Recupero veloce integrato 

MAX Fast recovery function - Wärmerückgewinnung Funktion - Récupération rapide integrée 

Recuperación rápida integrada - Функция быстрого восстановления 
• 

 

 

Pirolisi 
Pyrolysis - Pyrolysis - Pyrolyse 

Pirólisis - Пиролиз 
• 

Termostato di sicurezza 
Safety thermostat - Sicherheitsthermostat - Thermostat de sécurité 

Termostato de seguridad - Термостат безопасности 
• 

 

 

Avvisatore acustico fine cottura 

End of cooking buzzer - Akustische Meldung über das Ende des Backvorgangs - Signal acoustique de fin de cuisson 

Avisador acústico de fin de cocción - Звуковой сигнал окончания приготовления 
• 

 
Raccoglibriciole 
Crumb collector - Krümel sammelschale - Ramasseur de miettes - Recogemigas - Лоток для крошек • 

 

 

Sfiato vapori di cottura 
Steam vents - Abzug der Backdämpfe - Soupape vapeurs 

Evacuación de vapores - Отдушина для паров от приготовления 
• 

Programmazione cotture 
Cooking programming - Programmierung der Backzeit - Programmation de cuisson 

Programación de cocción - Программирование приготовления 
• 

 

 

Accensione forno programmabile con conto alla rovescia 

Countdown switching on system - Einschaltung des Pizzaofens mit Rückwärtstimer bis 99 Stunden 

Allumage du four programmable avec compte à rebours - Encender el horno con programable cuenta atrás 

Программируемое включение печи с обратным отсчетом 

• 
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