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Produit Italforni - Four à pizza - Série CL - 1 chambre - 6 pizzas - Commandes digitales

Référence
Finition - Rustique : B206D
Finition - Inox : B206DI

Image produit

     

Description

Description du four à pizza - Série CL - 1 chambre - 6 pizzas  - Commandes digitales - Italforni •  
 Porte à ouverture contrebalancée•    Éclairage interne protégé•    Régulation indépendante de la voûte
et de la sole pour chaque chambre•    Température de fonctionnement maxi : 450°C•    Alimentation :
400/3/N/T (existe aussi en 230/3/N/T, nous consulter)Résistances incorporées dans la pierre,
facilement interchangeablesCommandes digitalesPossibilité d’avoir un habillage en verre trempé
coloré,...

Fiche technique

Alimentation : Tri 400 V + N + T
Largeur (mm) : 1000
Profondeur (mm) : 1430
Hauteur (mm) : 560
Poids (kg) : 190
Puissance (W) : 7200
Dimensions intérieur four (mm) : 600 x 900 x 170
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