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automatica / automatic/
automatique / automadtica /
Automatisch / aemomamuyeckuu

Le spezzatrici quadre automatiche sono delle macchine che permettono di tagliare un pezzo di pasta cruda, in diverse parti, anche
grandi, di forma e peso uguale a seconda del modello. /Automatic square dividers are machines that cut a piece of raw dough into various portions, even
large, of the same weight and shape according to the model. / Les diviseuses carrées automatiques sont des machines qui permettent de couper un morceau de pdte crue en
différentes parties, y compris de grandes dimensions, de forme et de poids identique suivant le modele.  / Las divisoras cuadradas automdticas son mdquinas que permiten
cortar un trozo de masa cruda en varias partes, incluso grandes, de iqual forma y peso segun el modelo.  / Die automatischen Teigteilmaschinen mit viereckigen Teilkam-
mern sind Maschinen zum Teilen eines rohen Teigballens in verschiedene, auch grolSe Stiicke gleicher Grél3e und gleichen Gewichts, je nach Modell. /Mony-aemomamuyveckue
mecmoodenumenu-ceopajyueamesnu — azpeaamsl, NO3BOAAIWUE PA3Pe3ame KycoK Cbip020 mecma Ha Hebosblue nopyuu u 3amem 61a200apsa Kaqyaouiemycs 10mky
€80payUBaMb Kax0blli 0omOesbHbIL Kycodek 0718 (hopMUPOBAHUA WAPUKOB PABHO20 86Ca U (POPMbl — 3G HECKOTILKO CeKyHO!



CARATTERISTICHE GENERAL

General Features / Caractéristiques Générales / Caracteristicas Generales
Allgemeine Merkmale / Obwue Xapakmepucmuku

Macchina a movimentazione idraulica,
con un cilindro a doppio effetto per
la fase di pressata e taglio, e uno per
I'apertura del coperchio. Pannello di
comandi con possibilita di regolare il
tempo di pressata e di taglio. Pulsante
per la pulizia dei coltelli. Possibilita

di memorizzare fino a 10 programmi
diversi e di cambiare le lingue, in base
alle esigenze dell'utilizzatore.

Ciclo di lavoro

1. inserire il prodotto nella vasca;
2.impostare i tempi di lavoro
(pressata e taglio);

3. chiudere il coperchio;

4.la macchina pressa e taglia

in automatico;

5. apertura automatica del coperchio;
6. togliere i pezzi di pasta tagliati.

Maquina de funcionamiento hidraulico
con un cilindro de doble efecto para la
fase de prensado y corte y otro para la
apertura de la tapa. Panel de mandos
con posibilidad de regular el tiempo
de prensado y de corte. Boton para la
limpieza de las cuchillas. Posibilidad
de memorizar hasta 10 programas
diferentes y de cambiar idioma segtin
las exigencias del usuario.

Ciclo de trabajo

1.introducir el producto en la cubeta;
2. programar los tiempos de trabajo
(prensado y corte);

3. cerrar la tapa;

4.la maquina prensa y corta en
automatico;

5. apertura automética de la tapa;

6. sacar las piezas de masa cortadas.

Hydraulic machine, with one double-
acting cylinder for pressing and cutting,
and one for opening the cover. Control
panel that allows adjustment of pressing
and cutting. Knife cleaning button.

Can store up to 10 different programs
and language can be changed
according to the user’s needs.

Work cycle

1.insert the product into the basin;

2. set the operating times

(pressing and cutting);

3. close the cover;

4.the machine presses and cuts
automatically;

5. automatic cover opening;

6. remove the pieces of cut dough.

Hydraulisch angetriebene Maschine mit
einem doppeltwirkenden Zylinder fur
Pressen und Teilen, sowie einem Zylin-
der fur Offnen des Deckels. Bedienfeld
mit Moglichkeit zum Einstellen der Zeit
flr Pressen und Teilen. Taste fUr das Rei-
nigen der Messer. Es konnen bis zu 10
verschiedene Programme gespeichert
und die gewtinschte Sprache gewahlt
werden.

Arbeitszyklus

1. Das Produkt in den Trog fullen;

2. Die Arbeitszeiten einstellen

(Pressen und Teilen);

3. Den Deckel schlielen;

4. Die Maschine presst und teilt
automatisch; B

5. Automatisches Offnen des Deckels;
6. Die fertigen Teigstlcke

Machine a mouvement hydraulique,
avec un vérin a double effet pour la
phase de pressage et de coupe et un
vérin pour l'ouverture du couvercle. Pan-
neau de commande avec possibilité de
régler le temps de pressage et de coupe.
Bouton pour le nettoyage des couteaux.
Possibilité de mémoriser jusqua 10
programmes différents et de changer
les langues, suivant les exigences de
I'utilisateur.

Cycle de travail

1.introduire le produit dans la cuve ;
2.régler les temps de travail

(pressage et coupe) ;

3. fermer le couvercle ;

4. la machine presse et coupe en
automatique ;

5. ouverture automatique du couvercle ;
6. retirer les patons découpés.

Arperar ¢ MexaH14ecK1m
ynpasnerviem. Qasbl npeccoBaHus,
pa3pe3aHua 1 OKOHYaTeNbHadA —
CBOPauMBaHvie NPOU3BOAATCA NPW
MOMOLLM PbIYaroBs, B TO Bpema Kak
perynauma TecTopopmMOBOUHON

Kamepbl MPOW3BOANTCA PYKOATKOM

Mo HyMepPOBaHHOW LwKane. Arperat
MOCTaBNAETCA B KOMMNEKTE C 3 NOTKaMM.
Pa6ounii yukn

1. BCTaBUTb JSIOTOK BPYUHYIO;

2. OTperynmpoBaTh OTKPbIBaHME Kamepbl;
3. NPpW MOMOLLM PblYaroB BbIMOAHUTL
npeccoBaHue 1 paspesaHue;

4. NoBepHyTb pblyar CBOpayYnBaHns;

5. BbIHYTb TOTOK C CGOPMOBaHHbIMM
V3AeNNAMM.

modello/ divisioni/

model divisions
SQA20 20
SQA30 30
SQA20m 20
SQA30m 30
SQA 20s 20
SQA42s 42
SQA 120s 120
SQAS80 80

herausnehmen.
grammatura/ capacita/ pressino/
basis weight* capacity press (AxBxP)
150/800 gr 3/16 Kg 100x100x100
90/530 gr 3/16 Kg 80x80x100
150/1000 gr 3/20Kg 100x100x125
90/630 gr 3/20Kg 80x80x125
80/350 gr 1,6/7 Kg 80x80x75
40/170 gr 1,6/7 Kg 57x53x75
12/60 gr 1,6/7 Kg 30x30x75
40/200 gr 3/16 Kg 49x49x100

vasca/ capacita oraria /
basin (CxDxP) hourly capacity**
512x409x100 1800 Pz/H
495x412x100 2700 Pz/H
512x409x125 1800 Pz/H
495x412x125 2700 Pz/H
408x326x75 1800 Pz/H
408x326x75 3600 Pz/H
408x326x75 10.000 Pz/H
512x409x100 7200 Pz/H

hidraulyc

AN

TABELLA
RIASSUNTIVA

Summatrizing Table /

Tableau Récapitulatif /

Tabla Sindptica /
Zusammenfassende Tabelle /
CeooHasA Tabnuua
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