[34 Traduit de Italien vers Francais - www.onlinedoctranslator.com

AU=REA

advanced food preparation equipment

EPlucheurs

EPlucheurs



https://www.onlinedoctranslator.com/fr/?utm_source=onlinedoctranslator&utm_medium=pdf&utm_campaign=attribution

Avec la gamme compléte d'éplucheurs
Aurea, il est vraiment facile de préparer
des recettes de légumes frais ou des
salades riches en saveur et en couleur, en
réduisant considérablement la phase de
préparation et de découpe. La version
polyvalente en particulier estcapable
d'assurer le plus grand nombre de
fonctions requises dans la cuisine
comme éplucher les pommes de terre, les
carottes, les oignons, |'ail, brosser les
nouveaux légumes, presser les salades,

nettoyer les moules.

Avec la gamme compléte d'éplucheurs

Aurea, il est tres facile de préparer des

recettes avec des légumes frais et des
salades riches en godt et en couleur, en
duisant considérablement le temps de
préparation. La version polyvalente
notammentpeut fournir autant de
fonctionnalités demandées dans la
cuisinecomme éplucher des pommes de
terre, des carottes, des oignons, de ['ail,
frotter des Iégumes, essorer des salades,

gratter des moules.




VOTEZ POUR LE VOTRE
ENTREPRISE

ANATURE

PLEplucheur de pommes de terre PLEplucheurs de pommes de terre
Série compléte d'éplucheurs capables de satisfaire les petits, moyens et Une série compléte d'éplucheurs de pommes de terre, capables de répondre aux petits PLPV

grands utilisateurs. Ce sont des machinesIDEAL POUR EPlucher TOUS LES et grands besoins des utilisateurs. Ces machines sontldéal pour éplucher les pommes
TYPES ET TAILLES DE POMMES DE TERRE, avec une capacité de production  de terre de tout type et dimension., avec une capacité de production de 120 a 650 kg
horaire qui varie de 120 a 650 kg, selon le modele choisi. En équipant par heure, selon le modéle. Le montage de la bande abrasive (en option), facilement
I'appareil de la bande abrasive (en option), facilement amovible, le temps amovible, permet d'obtenir une réduction de 33% du temps de pelage.

de pelage est réduit de 33%.

PVPOLYVALENT PVEPULLEURS UNIVERSELS

Une large gamme d'équipements congus pour répondre aux multiples Une large gamme de machines, répondant aux différents besoins de la cuisine
besoins de la cuisine professionnelle. Avec la méme machine, en appliquant professionnelle. Avec la méme machine, en ajoutant simplement les accessoires
uniquement I'accessoire approprié, il est possible de :LAVAGE, ESSORAGE, appropriés, il est possible de :LAVAGE, CENTRIFUGE, BROSSE, RACLAGE ET

BROSSE, RACLAGE ET PELAGE. Les capacités de production satisfont des PELAGE. La capacité de production varie de 250 a 650 kg par heure de produit
demandes allant de 250 a 650 kg/h de produit traité, avec I'utilisation de 7 travaillé, en utilisant 7 accessoires interchangeables et 2 vitesses de rotation,
accessoires interchangeables et 2 vitesses de rotation. selon les besoins spécifiques.
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MODELEIDEAL IDEALMODELE POUR
POUR LES PRODUCTIONS MOYENNES PRODUCTIONS MOYENNES

Commandes

Panneau de controle

Panier de centrifugeuse en option

Panier de séchage en option

=

Réservoir avec filtre en

acier inoxydable en option

Filtre a déchets S/S en option

Bande abrasive amovible
facultatif

Bande abrasive amovible en option




DISQUES - ACCESSOIRES
DISQUES - RACCORDS @ standard - tenue standard [e - racuttatif
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SELECTIONNER
VOTRE MODELE
IDEAL POUR
PRODUCTIVITE

SELECTIONNER
TON
PERFORMANCE
MODELE IDEAL

Couverts a servir

Plats a servir

Juste des pommes de terre, des carottes et des oignons

Seulement des pommes de terre, des carottes et des oignons

Capacité de travail par cycle

Cycle de capacité de travail

Production horaire (pommes de terre)

Besoins horaires de production (pommes de terre)

Cantines, entreprises de restauration, petites

5 Ecoles, grands restaurants, hotels, industries, hépitaux, collectivités, navires,
Secteur opérationnel

laboratoires gastronomiques cuisines de campagne

Ecoles, restaurants, hotels, laboratoires Cantines, entreprises de restauration, petites industries

Zone opérationnelle

gastronomiques alimentaires, hopitaux, collectivités, navires, cuisines de

campagne

Double vitesse X
Non Oui

Double vitesse

Puissance du moteur 320W

0,43 CV

550W 1100w 1300W

0,75 Cv 1,5Cv 1,7CV

Puissance du moteur




DONNEES TECHNIQUES

DON N EES TECH NIQU Es *= pommes de terre - pommes de terre * * = moules - moules
PV/10 10 250*  2/220-240 23072013 0,22-0,3 3/4 GAZ 80 39
PV
Eplucheurs
polyvalent PV/23 23 450*  2/175-350 23072013 0,6-0,75 3/4 GAZ 80 51
Universel
éplucheurs
PV/32 32 650%  2/125-250 2302973 12-128  3/4GAZ 120 68
230/50/1
PL/10 10 250* 1/420 230/50-60/3 0,37 3/4 GAZ 80 36
400/50-60/3
PL
Eplucheur de pommes de terre 230/50/1
carottes PL/23 23 450* 1/350 230/50-60/3 0,75 3/4 GAZ 80 49
400/50-60/3
Pommes de terre - carottes
éplucheurs
230/50/1
PL/32 32 650* 1/256 230/50-60/3 1.1 3/4 GAZ 120 66
400/50-60/3
DESSINS TECHNIQUES
DESSINS TECHNIQUES

PV/10 ¢ PL/10 PV/23 « PL/23 PV/32 « PL/32
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