RAPIDO

IT « A parita di caratteristiche di START e PRATICO, RAPIDO e RAPIDO C64 presentano un controllo TOUCH screen.
Grazie all'innovativa tecnologia OTC (OVEN Thermo Control) di OEM, oltre a quelle classiche della precedente
versione digitale, presenta le funzioni di Assistenza alla Cottura e Primo Riscaldamento; se la prima adegua le
prestazioni del forno in funzione della produttivita richiesta, il secondo ottimizza la fase di riscaldamento ad ogni
prima accensione.

EN - With the same START and PRATICO characteristics, RAPIDO and RAPIDO C64 have a TOUCH screen
control. Thanks to the innovative OEM OTC (Oven Thermo Control) technology, in addition to the classic functions
of the previous digital version, presents the Baking Assistance and First Heating tasks; if the first adapts the oven’s
performance according to the required productivity, the second optimizes the heating phase at every first start-up.

FR < Avec les mémes caractéristiques START et PRATICO, RAPIDO et RAPIDO C64 disposent d’'une commande
par écran TOUCH. Gréace a la technologie innovante OTC (OVEN Thermo Control) d’OEM, en plus des classiques
de la version numérique précédente, il dispose des fonctions d’assistance a la cuisson et de chauffage initial ; si le
premier adapte les performances du four en fonction de la productivité recherchée, le second optimise la phase de
chauffe a chaque premier démarrage.

DE - Bei gleichen START- und PRATICO-Eigenschaften verfligen RAPIDO und RAPIDO C64 (iber eine TOUCH-
Screen-Steuerung. Dank der innovativen OEM-OTC-Technologie (OVEN Thermo Control) zusatzlich zu den
klassischen Funktionen der vorherigen digitalen Version die Funktionen Kochunterstitzung und anfangliches
Aufheizen; Wahrend Ersterer die Leistung des Ofens an die erforderliche Produktivitdt anpasst, optimiert Letzterer
die Aufheizphase bei jedem ersten Start.

ES - Con las mismas caracteristicas START y PRATICO, RAPIDO y RAPIDO C64 disponen de control por
pantalla TACTIL. Gracias a la innovadora tecnologia OTC (OVEN Thermo Control) de OEM, ademas de las clasicas
funciones de la version digital anterior, tiene la Asistencia a la Coccién y el Primer Calentamiento; la primera ajusta
las prestaciones del horno segun la productividad, el segundo optimiza la fase de calentamiento a cada primer
encendido.
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COMANDI TOUCH SCREEN
Touch screen controls
Commandes a écran tactile
TOUCHSCREEN-STEUERUNG
Controles de pantalla tactil

RAPIDO

RAPIDO C64
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mod. RAPIDO - RAPIDO C64 @30 TOUCH

Dim. camera

Dim. Imballo-m?

@ Max Temp. 400°C

cottura/Esterne Peso netto
(LxPxA)
Produttivita oraria (LxPxA) e i Peso Lordo
Alimentazione™ | Inside/Outside dim. " Net weight
Hourly output S (WxD x H) (WxDxH) Gross Weight
Production horaire s Dim. .
. C s Dim. intérieures _ Poids net
Produktivitat Alimentation extérieures (L x P x H) En(E) 3l|lja§e'_|;n3 Poids Brut
Pro Stunde Alimentacion** T TETTEEe Verpadkung-m? Nettogewicht
Productividad Anschluss** AuBenmasse BxTxH) BruttoGewicht
por hora (Bx T xH) Peso neto
Dim. internas Dim. Embalaje-m*|  pol g
. (AxPxA) eso Bruto
externas (Ax P x A)
- B Volt Hz Ph cm cm / m? kg
I
/
1930 - 15/
RAPIDO TOUCH 40x 36 x 13,5 70 x 60 x 50
OMo7676 @ 26 23050 66,2 x 51,3 x 36,6 0,210 40/ 47
1 Teglia
2/3 Gastronorm
1/2 Euronorm
RAPIDO C64 TOUCH
OM07677 23050 1
2030 -30h
63x43x11,5 93 x 69 x 54
35 88,2 x 57,3 x 39 0,346 63773
RAPIDO C64 TOUCH @
OM07678 400 50 3N
1 60x40 - 4/h

*kW Max = Potenza nominale (massima installata utilizzabile) - **Voltaggi speciali a richiesta

*kW Max = Power rating (maximum available installed power) - **Special voltages available upon request
*kW Max = Puissance nominale (maximale installée utilisable) - **Voltages spéciaux sur demande

*kW Max = Nennleistung (Maximal installierte nutzbare Leistung) - **Auf Wunsch: besondere Spannungen
*kW Max = Potencia nominal (maxima instalada disponible) - **Voltajes especiales disponibles

Altri COLORI disponibili a richiesta

Other COLOR available on demand

Autres COULEURS disponibles sur demand
Andere FARBEN nach Anfrage

Otros COLORES disponibles a peticion

RAPIDO

RAPIDO C64




mod. START - PRATICO / RAPIDO_Optionals

Dimensioni Esterne
Imballo - m3 (L x P x A)

Outside dimensions
Package - m* (W x D x H)

Dimensions extérieures

Emballage - m* (L x P x H)

AuBenmasse
Verpackung - m*(B x T x H)

Medidas externas
Embalaje - m*(A x P x A)

Peso netto
Peso Lordo

Net weight
Gross Weight

Poids net
Poids Brut

Nettogewicht
BruttoGewicht

Peso neto
Peso Bruto

cm /cm / m? kg
Distanziale per -
START sovrapponibile )
START Spacer to stake START -
Espacement pour 66 x 45 x 1
RAPIDO superposer START 70 x 70 x 6 - 0,029 2,5/3
Abstandhalter um START -
OM60.00939 Ofen zu stapeln
Distanciador para
sobreponer START -
PRATICO Supporto light %
RAPIDO Light stand - 88.2 x 51.7 x 90H i 2
. ,2X 51,7 x A |y
ce4 Supportlight 110 x 41 x 36 - 0,16 36/41 i)
Light Untergestell - A i‘
OMSUA4TA.. Soporte light &
PRATICO Cappa neutra )
RAPIDO Neutral draught cap G
Hotte d'aspiration neutre 88.2x67.9x17 -
c64 Neutrale X X = 22/32
Dunstabzugshaube -
Campana extractora
OMCPP63 neutra

min-max
0-32,5cm

—>

ARICHIESTA
ON DEMAND

*Piano cottura bugnato = Solo per modelli START e PRATICO - Only for START and PRATICO models - Uniquement pour les modéles START et PRATICO - Nur fiir die Modelle START und PRATICO - Sélo para modelos

START y PRATICO

K Tutti i SUPPORTI vengono forniti in kit da montare - All STANDS are supplied in kit to assemble

Tous les SUPPORTS sont fournis en kit & assembler - Alle UNTERGESTELLE werden als Kit zum Zusammenbauen geliefert - Todos los SOPORTES se suministran en kit para montar

H Altezza consigliata (Alzate telescopiche integrate regolabili) - Min 67,7 / Max 100,2 cm

Suggested height (Integrated adjustable telescopic rises) - Hauteur recommandée (Rehausses télescopiques intégrées reglables)

Vorgeschlagene Hohe (Teleskopische und regulierbare inbegriffene Erhebungen) - Altura aconsejada (Elevaciones telescopicas regulables integradas)

Piano cottura bugnato (opzionale per teglie)*
Aluminated plate for trays (optional)



