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REF. ELECTRO-FRYER 2B ELECTRO-FRYER 3B

€ 15 840,0 23 040,0

LxPxH mm 1140x1000x880/1490 1650x1000x880/1490

KG 167 250

CUVE 2x16 L 3x16 L

FRITEUSES ÉLECTRONIQUES 
▶ �Existe en version 2 ou 3 pots (avec hotte). Fabrication en Inox 

EN 1.4509 (441). Couleur personnalisable. 

▶ �Caractéristiques pour 1 brûleur : 
- Puissance : 18kW. 
- Consommation : 1,60m²/h. 
- Capacité : 16 litres.

▶ �La cuve, diam. 400mm, est complètement soudée. Inclus : 1 bac 
de vidange en inox. 

▶ �Bac égouttoir perforé personnalisable. Couvercle de série. 

▶ �Régulateur électronique de température avec Timer intégré.

▶ �Equipée de la fonction MELT/TURBO.

▶ �Thermostat de sécurité à réarmement automatique.

▶ Pose exclusivement par installateur qualifié. �

▶ �Cuisson de qualité : frites croustillantes et fondantes à cœur... 
Les authentiques friteuses pour la vraie frite Belge !

ELEKTRONISCHE FRITEUSES 
▶ �Beschikbaar in versies met 2 of 3 potten (met afzuigkap). 

Vervaardigd uit roestvrij staal EN 1.4509 (441). Kleur aanpasbaar.

▶ �Kenmerken voor 1 brander: 
   - Vermogen: 18 kW. 
   - Verbruik: 1,60 m²/u. 
   - Capaciteit: 16 liter.

▶ �De kuip, diameter 400 mm, is volledig gelast. Inclusief: 
1 roestvrijstalen aftapkraan.

▶ �Aanpasbare geperforeerde afdruipbak. Standaard deksel.

▶ �Elektronische temperatuurregelaar met ingebouwde timer.

▶ �Uitgerust met de MELT/TURBO-functie.

▶ �Veiligheidsthermostaat met automatische reset.

▶ �Uitsluitend te installeren door een gekwalificeerde installateur.

▶ �Kwaliteitskoken: krokante frietjes met een zachte binnenkant... 
De authentieke friteuses voor echte Belgische friet!
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