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Mod./Ref.

FRV100 15 KW 2,5 KW 6 pizze 90 pizze/h
FRV125 30 KW 5 KW 9 pizze 120 pizze/h

 
- FRVs are electric rotating convection ovens. 
- Dual temperature-based independent heating system for dome and bedplate.
- Thermostatic management with separate convective force control. 
- Heating resistors electric power percent control. 

- Automatic oven management, not requiring constant 
user intervention.
- Refractory dome and bedplate.
- Highly efficient thermal insulation to minimize heat 

losses. 
- Speed and direction variable bedplate 

rotation, with manual adjustment and 
automatic control.

- Up to three baking programs can 
be set up to ease and automate 
operator’s tasks.
- The rotating system provides 
baking uniformity and shorter 
cooking times, increasing 
productivity.
- Internal light 
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Consommation maximum Maintenir la consommation Capacité pizzas Ø 30 cm Productivité par heure

- Four électrique à convection avec plateau rotatif
 
- double système de chauffage indépendant avec températures différenciées et stalles
 
- gestion thermostatique de la température avec contrôle de force indépendant convectif
 
- gestion en pourcentage de la puissance électrique aux résistances
 
- Système de gestion automatique, sans intervention continue de l'opérateur
 
- dôme et base en matériau réfractaire
 
- Isolation thermique super efficace pour réduire les pertes de chaleur
 
- Rotation du sol à vitesse et direction variables, avec réglage manuel et contrôle
 automatique
 
- Trois programmes de cuisson réglables pour automatiser et simplifier le travail
de l'opérateur
 
- Le système garantit une cuisson uniforme - réduction des temps de cuisson avec
 augmentation de productivité
 
- Lumière intérieure

fabriqué et certifié
selon les normes

rotatif électrique
four à convection
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FRV125 CM

Mod./Ref. A B C D F G L M O
FRV100 127 140 56 22 125 90 76 106 50 650
FRV125 166 185 75 24 135 90 72 109 65 1900

Mod./Ref. A B C D F G L M O
FRV100 120 137 56 22 82 90 76 106 50 650
FRV125 162 180 75 24 107 90 72 109 65 1550

Mod./Ref. A B C D F G L M O
FRV100 120 137 56 22 111 90 76 106 50 650
FRV125 168 180 75 24 125 90 72 109 65 1850
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Forno rotante 
elettrico ventilato

serie
range

FRV

alcune nostre finiture

FORNO ROTANTE/

• M
isure in cm

 ±
2%

 • Le caratteristiche e i dati riportati nel presente catalogo possono subire variazioni senza preavviso  / • Sizes in centim
eters ±

2%
 • Data and features in this catalog m

ay change without notice
FRV_feb18 

Poids (kg)

Poids (kg)

Poids (kg)

rotatif électrique
four à convection

FOUR ROTATIF

certains de nos
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