
MOD.
DIM.

AxBxH cm
PESO

Weight
Kg.

TEMP. MAX
POTENZA

power
BASAMENTI

Bases
DIM. AxBxH cmEXT. INT. gas kw (kcal/h) elet./eléct.kw

syNTHEsIs 06/40 VE 98x130x44 40x58x9,5 105 320 °C - 7,4 + 0,44 71,5x58x62

syNTHEsIs 06/40 V GAs 103x130x44 40x58x9,5 115 320 °C 8,7 - (7.550) 0,44 71,5x58x62

syNTHEsIs 08/50 V PW E 126x175x49 50x85x10 180 320 °C - 13,8 + 0,44 104x85x58

syNTHEsIs 08/50 V PW GAs 126x175x49 50x85x10 200 320 °C 13,9 - (12.000) 0,44 104x85x58

syNTHEsIs 11/65 VE 140x200x55 65x110x10 295 320 °C - 18 + 0,81 126x105x59
(1-2MC) 21(3MC)

syNTHEsIs 11/65 V GAs 156x200x55 65x110x10 335 320 °C 24 - (20.650) 0,81 141x105x59
(1-2MC) 21(3MC)

syNTHEsIs 10/75 VE * 163x200x66 75x109x10 325 320 °C - 18 + 0,44 122x107x56
(1MC) 37(2MC)

syNTHEsIs 10/75 V GAs * 163x200x66 75x109x10 325 320 °C 26 - (22.400) 0,44 122x107x56
(1MC) 37(2MC)

syNTHEsIs 12/80 VE 167x215x59 80x120x10 468 320 °C - 24 + 0,81 144x120x53
(1-2MC) 17(3MC)

syNTHEsIs 12/80 V GAs 167x215x59 80x120x10 506 320 °C 30 - (25.800) 0,81 144x120x53
(1-2MC) 17(3MC)

syNTHEsIs 12/100 VE 185x245x71 100x130x10 468 320 °C - 44 + 0,81 156x130x47

syNTHEsIs 12/100 V GAs 201x245x71 100x130x10 506 320 °C 45 - (38.730) 0,81 172x130x47

 * Fino ad esaurimento scorte | limited stock (only few items left in warehouse) | Jusqu’à épuisement du stock | begrenzte lagerverfügbarkeit | Hasta agotamiento stock

Forni modulari a tunnel ad aria ventilata (brevettati) per pizza, pane, pasticceria e gastronomia. 
Nastro trasportatore (rete) e comandi elettronici di serie.
Modular ventilated tunnel ovens (patented) for pizza, bread, pastry and delicatessen.
Conveyor belt (mesh)  and electronic controls. 

Fours modulaires à tunnel pour pizzas pizza, pain, pâtisserie et gastronomie (brevetés). Tapis transporteur
(tapis métallique grillagé) et commandes électroniques (platine électronique de gestion du fonctionnement).

Tunnel-Modulbacköfen für Pizza, Brot, Konditorei und Delikatessen (patentiert).
Förderband (Netzband) und elektronische Steuerungen (Elektronikkarte für Betriebssteuerung).

Hornos modulares a túnel (patentados) para pizza, pan, pastelerìa y gastronomìa a ventilaciòn.
Provistos de cinta transportadora (en  red de alambre) y mandos electrònicos. 

Synthesis V

I primi in Europa
per vendite e gamma
di prodotto.
leader in Europe for turnover
and production range.
les premiers en Europe pour 
ventes et gamme de produit.
leader in Europa für 
Gesamtumsatz und 
Produktionsreihe.
los primeros en Europa
en ventas y en modelos.

1
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syNTHEsIs V



MOD.
DIM.

AxBxH cm
PESO

Weight
Kg.

TEMP. MAX
POTENZA

power
BASAMENTI

Bases
DIM. AxBxH cmEXT. INT. gas kw (kcal/h) elet./eléct.kw

syNTHEsIs 06/40 VE 98x130x44 40x58x9,5 105 320 °C - 7,4 + 0,44 71,5x58x62

syNTHEsIs 06/40 V GAs 103x130x44 40x58x9,5 115 320 °C 8,7 - (7.550) 0,44 71,5x58x62

syNTHEsIs 08/50 V PW E 126x175x49 50x85x10 180 320 °C - 13,8 + 0,44 104x85x58

syNTHEsIs 08/50 V PW GAs 126x175x49 50x85x10 200 320 °C 13,9 - (12.000) 0,44 104x85x58

syNTHEsIs 11/65 VE 140x200x55 65x110x10 295 320 °C - 18 + 0,81 126x105x59
(1-2MC) 21(3MC)

syNTHEsIs 11/65 V GAs 156x200x55 65x110x10 335 320 °C 24 - (20.650) 0,81 141x105x59
(1-2MC) 21(3MC)

syNTHEsIs 10/75 VE * 163x200x66 75x109x10 325 320 °C - 18 + 0,44 122x107x56
(1MC) 37(2MC)

syNTHEsIs 10/75 V GAs * 163x200x66 75x109x10 325 320 °C 26 - (22.400) 0,44 122x107x56
(1MC) 37(2MC)

syNTHEsIs 12/80 VE 167x215x59 80x120x10 468 320 °C - 24 + 0,81 144x120x53
(1-2MC) 17(3MC)

syNTHEsIs 12/80 V GAs 167x215x59 80x120x10 506 320 °C 30 - (25.800) 0,81 144x120x53
(1-2MC) 17(3MC)

syNTHEsIs 12/100 VE 185x245x71 100x130x10 468 320 °C - 44 + 0,81 156x130x47

syNTHEsIs 12/100 V GAs 201x245x71 100x130x10 506 320 °C 45 - (38.730) 0,81 172x130x47

 * Fino ad esaurimento scorte | limited stock (only few items left in warehouse) | Jusqu’à épuisement du stock | begrenzte lagerverfügbarkeit | Hasta agotamiento stock
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Forni modulari a tunnel ad aria ventilata (brevettati) per pizza, pane, pasticceria e gastronomia. 
Nastro trasportatore (rete) e  comandi elettronici di serie.
Modular ventilated tunnel ovens (patented) for pizza, bread, pastry and delicatessen.
Conveyor belt (mesh)  and electronic controls. 

Fours modulaires à tunnel pour pizzas pizza, pain, pâtisserie et gastronomie (brevetés). Tapis transporteur
(tapis métallique grillagé) et commandes électroniques (platine électronique de gestion du fonctionnement).

Tunnel-Modulbacköfen für Pizza, Brot, Konditorei und Delikatessen (patentiert).
Förderband (Netzband) und elektronische Steuerungen (Elektronikkarte für Betriebssteuerung).

Hornos modulares a túnel (patentados) para pizza, pan, pastelerìa y gastronomìa a ventilaciòn.
Provistos de cinta transportadora (en  red de alambre) y mandos electrònicos. 
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PIZZA E GAsTRoNoMIA


