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Livré avec 3 ogives
amobibles (cônes)

N° 52C Chromé

Modèles déposés France et International

LNE

geprüfte

Sicherheit

Presse
Agrumes 

n° 52

SANTOS - 140 - 150, avenue Roger Salengro - 69120 VAULX-EN-VELIN (Lyon) - FRANCE - Tél. +33 472 37 35 29 - Fax +33 478 26 58 21 
E-mail : santos@santos.fr - www.santos.fr

Presse-agrumes n°52
www.santos.fr

Pour tous agrumes : citrons
verts, citrons, oranges,

pamplemousses.
Idéal pour les cafés, bars,

hôtels, restaurants.
Modèle à haut débit.



Sécurité - Normes - Hygiène

Moteur

Poids

Le véritable presse-agrumes professionnel, construit pour durer, équipé d’un moteur asynchrone robuste et silen-

cieux. À utiliser partout où l’on consome du jus d’agrumes fraîchement pressé : bars à jus, boutiques de diététique,

hôtels, bars, restaurants, cafétérias, glaciers, collectivités, hôpitaux.

Rendement élevé : coupez simplement votre agrume en deux parties et pressez. Vous pourrez obtenir aisément 20 à

40 litres de jus à l’heure (5 à 10 gallons).

Presse-agrumes nettoyable
rapidement et facilement :

cuve, grille, ogive et dome
amovibles en un seul mouve-
ment

Respect des normes suivantes :

� Directive “Machines” 2006/42/CE
� Directive “Compatibilité électromagnétique”

2004/108/CE
� Directive “Basse tension” 2006/95/CE
� Normes Européennes harmonisées NF EN 12100-1 et

2:2004 - EN 60204-1:2006 - 

� Règlement 1935/2004/CE (contact avec les aliments) 
� CE (Europe) 
� GS (Allemagne) contrôlé par le LNE Laboratoire

National d’Essais
� NSF (USA)
� UL (USA, Canada)

Sécurité électrique

- Interrupteur Marche/Arrêt étanche
- Toutes les parties métalliques sont reliées à la terre
- Tous les appareile sont contrôlés après fabrication

(passage au banc de contrôle).

Sécurité thermique

- Moteur protégé par un protecteur thermique intégré au
bobinage.

Sécurité acoustique

Moteur asynchrone particulièrement silencieux.

Hygiène

Toutes les parties amovibles peuvent être mises au lave-
vaisselle ou nettoyées aisément à l’eau chaude savon-
neuse (approuvé par les NSF).

Dome anti-projections

Ogives (cônes)

Grille filtre inox

Cuve inox

Centreur de cuve
caoutchouc antivibratoire

N° 52C Chromé N° 52 Vert

Monophasé : 100-120V - 50/60 Hz - 260 W
UL, NSF - CE
220-240V - 50/60 Hz - 230 W
GS - CE

Vitesse : 1500 tr/min (50 Hz)
1800 tr/min (60 Hz)

Net 10 Kg 
Emballé 11 Kg 

250 mm205 mm

490 mm 585 mm
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Appareil : Emballage :

Cuve amovible en acier
inoxydable

Large bec pour tous types de
verres et pichets.
Hauteur sous bec : 212 mm 

3 ogives amovibles
(cônes) pour :

� Citrons verts
� Citrons et oranges
� Pamplemousses

Corps incliné pour un
meilleur écoulement

Moteur asynchrone
professionnel, robuste et
silencieux
Grande vitesse de
rotation

Patin amortisseur
caoutchouc

Presse-agrumes n°52 
Puissance – Efficacité – Robustesse www.santos.frFac i l i t és  d ’u t i l i sa t ion  e t  de  ne t toyage  en  tou te  sécu r i té

N° 52 Gris

Caractéristiques techniques

PRODUIT : GARANTIE 2 ANS – MOTEUR : GARANTIE 5 ANS



Sécurité - Normes - Hygiène

Moteur

Poids

Le véritable presse-agrumes professionnel, construit pour durer, équipé d’un moteur asynchrone robuste et silen-

cieux. À utiliser partout où l’on consome du jus d’agrumes fraîchement pressé : bars à jus, boutiques de diététique,

hôtels, bars, restaurants, cafétérias, glaciers, collectivités, hôpitaux.

Rendement élevé : coupez simplement votre agrume en deux parties et pressez. Vous pourrez obtenir aisément 20 à

40 litres de jus à l’heure (5 à 10 gallons).

Presse-agrumes nettoyable
rapidement et facilement :

cuve, grille, ogive et dome
amovibles en un seul mouve-
ment

Respect des normes suivantes :

� Directive “Machines” 2006/42/CE
� Directive “Compatibilité électromagnétique”

2004/108/CE
� Directive “Basse tension” 2006/95/CE
� Normes Européennes harmonisées NF EN 12100-1 et

2:2004 - EN 60204-1:2006 - 

� Règlement 1935/2004/CE (contact avec les aliments) 
� CE (Europe) 
� GS (Allemagne) contrôlé par le LNE Laboratoire

National d’Essais
� NSF (USA)
� UL (USA, Canada)

Sécurité électrique

- Interrupteur Marche/Arrêt étanche
- Toutes les parties métalliques sont reliées à la terre
- Tous les appareile sont contrôlés après fabrication

(passage au banc de contrôle).

Sécurité thermique

- Moteur protégé par un protecteur thermique intégré au
bobinage.

Sécurité acoustique

Moteur asynchrone particulièrement silencieux.

Hygiène

Toutes les parties amovibles peuvent être mises au lave-
vaisselle ou nettoyées aisément à l’eau chaude savon-
neuse (approuvé par les NSF).

Dome anti-projections

Ogives (cônes)

Grille filtre inox

Cuve inox

Centreur de cuve
caoutchouc antivibratoire

N° 52C Chromé N° 52 Vert

Monophasé : 100-120V - 50/60 Hz - 260 W
UL, NSF - CE
220-240V - 50/60 Hz - 230 W
GS - CE

Vitesse : 1500 tr/min (50 Hz)
1800 tr/min (60 Hz)

Net 10 Kg 
Emballé 11 Kg 

250 mm205 mm

490 mm 585 mm

30
0 

m
m

 

30
5 

m
m

Appareil : Emballage :

Cuve amovible en acier
inoxydable

Large bec pour tous types de
verres et pichets.
Hauteur sous bec : 212 mm 

3 ogives amovibles
(cônes) pour :

� Citrons verts
� Citrons et oranges
� Pamplemousses

Corps incliné pour un
meilleur écoulement

Moteur asynchrone
professionnel, robuste et
silencieux
Grande vitesse de
rotation

Patin amortisseur
caoutchouc

Presse-agrumes n°52 
Puissance – Efficacité – Robustesse www.santos.frFac i l i t és  d ’u t i l i sa t ion  e t  de  ne t toyage  en  tou te  sécu r i té

N° 52 Gris

Caractéristiques techniques

PRODUIT : GARANTIE 2 ANS – MOTEUR : GARANTIE 5 ANS



Im
p

ri
m

e
ri
e

 F
e

rr
É
o

l 
0
2
/2

0
12

 -
 V

-4

Livré avec 3 ogives
amobibles (cônes)

N° 52C Chromé

Modèles déposés France et International

LNE

geprüfte

Sicherheit

Presse
Agrumes 

n° 52

SANTOS - 140 - 150, avenue Roger Salengro - 69120 VAULX-EN-VELIN (Lyon) - FRANCE - Tél. +33 472 37 35 29 - Fax +33 478 26 58 21 
E-mail : santos@santos.fr - www.santos.fr

Presse-agrumes n°52
www.santos.fr

Pour tous agrumes : citrons
verts, citrons, oranges,

pamplemousses.
Idéal pour les cafés, bars,

hôtels, restaurants.
Modèle à haut débit.


