
formatrice / moulder mod. F500-F600

cm 77x88x122h - mod. F500
cm 87x88x122h - mod. F600

mm 500 - mod. F500
mm 600 - mod. F600mm 0-10

Kg 150 - mod. F500
Kg 170 - mod. F600

mm 60/100Min gr. 20 - Max gr. 1200

kW 0,75

Diametro cilindri:
Rollers diameter:
Диаметр цилиндра:

Peso pezzi:
Weight pieces:
Вес  частей:

Dimensioni:
Dimensions:
Габариты:

Peso:
Weight:
Вес:

Potenza installata:
Installed power:
Установленная мощность:

Larghezza cilindri:
Width of rollers:
Ширина цилиндров:

Apertura cilindri:
Opening of rollers:
Открытых цилиндров:

Formatrice con struttura in acciaio verniciato a forno, 
montata su ruote, cilindri in acciaio cromati e rettificati, 
tappetino d’entrata antinfortunistico, cilindratura piccole 
quantità di pasta e dispositivo anti-scarto.

Moulder with structure in steel oven-painted and mounted 
on wheels, chrome-plated and ground steel cylinders, belt of 
dough feed for self-safety, lamination of small quantities of 
dough and device anti-rejection.

Структура изготовлена из окрашенной в печи стали 
и на колесах смонтированный, Хромированные и 
выпрямленного стальных баллонов, конвейер тесто, 
ламинирования небольших количествах теста.

Structure en acier vernis au four monté sur des roues, 
cylindres en acier chromé et rectifié, tapis d’entrée de la 
pate e pour la prévention des accidents, laminage de petites 
quantités de pates, dispositif anti-déchets.

Estruttura en acero barnizada a horno montada sobre 
ruedas, cilindros de acero cromado y rectificado, correa de 
entrada de la masa y de prevención de accidentes,  laminación 
de pequeñas cantidades de pasta, anti-residuos.
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Filonatore
Long loaf moulder 

120 cm


