series

TAVOLI
refrigerati

Questa linea di prodotti
si avvale della nuova con
tecnologia

DOM SYSTEM.

This product line uses the
new with technology
DOM SYSTEM

IT

| LA LINEA DEI TAVOLI
REFRIGERATI SODDISFA AL
MEGLIO LE ESIGENZE DELLE
ATTIVITA RISTORATIVE.
S| POSSONO SCEGLIERE
TRA MODELLI, CON MOTORE
INCORPORATO O REMOTO,
CON O SENZA PIANO
O ALZATINA, PIANO IN
GRANITO, CON LAVELLO O
SENZA.

, THE LINE OF
g REFRIGERATED TABLES
g BEST MEETS THE
4 NEEDS OF RESTAURANT
| ACTIVITIES.
RO YOU CAN CHOOSE
ij /M BETWEEN MODELS, WITH
/ ";”/ 7

L { BUILT-IN OR REMOTE
¥ £ SHELF OR UPSTAND,

& MOTOR, WITH OR WITHOUT
LY | GRANITE TOP, WITH SINK
1 0% ORWITHOUT.
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Tavoli refrigerati

QUESTE SONO

LE LUNGHEZZE DISPONIBILI

Profondita disponibili: 60,70,80 cm adattabile ad ogni spazio
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1 porta / door
Profondita / Depth cm. 60 / 70
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These are the the lengths available.
Depth available: 60,70,80 cm adaptable to any space.
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2P

2 porte / doors
Profondita / Depth cm. 60 / 70 / 80
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Tavoli refrigerati
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3P

3 porte / doors
Profondita / Depth cm. 60 / 70 / 80
34

4P

4 porte / doors
Profondita / Depth cm. 60 / 70 / 80
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Tavoli refrigerati
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Tavoli refrigerati Tavoli refrigerati

la scelta € in base alle esigenze

IL TAVOLO
PER OGNI USO

the choice is based on needs.
THE TABLE FOR EVERY USE

pasticceria

SK snack SK pasticceria
bakery

con gruppo senza gruppo
%{)B @ c— G con gruppo SG senza gruppo
GASTRONOMIA LATTICINI SALUMI PASTICCERIA SNACK PIZZA with unit without unit
GASTRONOMY DAIRY PRODUCT COLD CUTS BAKERY
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Tavoli refrigerati
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senza piano

SP senza piano con
sottopiano isolato
without plan with
insulated underlay

JELRINGTG

GN piano liscio
smooth floor

piano in granito

GNGRA piano in granito
granite working top

piano con alzatina

GNAL piano liscio con
alzatina

smooth surface with
backsplash

piano liscio
con lavello

GNL piano liscio con
lavello

smooth surface with
sink

piano con
alzatina e lavello

GNLAL piano liscio con
alzatina e lavello
smooth surface with
splashback and sink

Tavoli refrigerati

Il piano adatto ad ogni attivita

PERSONALIZZA
IL PIANO E LE PORTE

the plan suitable for every need
CUSTOMIZE THE FLOOR AND THE DOORS

shack

GNSK per bacinelle (optional)

porta in vetro

PV porta in vetro




TECHODOM.

= DOTAZIONE DI SERIE
standard set-up

GN700

- Mobile refrigerato per griglie e contenitori GN 1/1. Profondita 700
mm. Refrigerated Pizza Counter 700 mm depth, for plasticized
shelves and containers GN 1/1.

- Il tavolo Pizza € abbinabile a vetrine refrigerate con gruppo
indipendente.
Pizza Counter can be matched with a refrigerated Stainless Steel
glass display (with an independent unit).

GN80O0

- Mobile refrigerato per bacinelle in plastica e contenitori 600x400
mm Profondita 800 mm. Refrigerated Pizza Counter 800 mm
depth, for containers and plastic pizza pans 600x400 mm.

- Il tavolo Pizza € abbinabile a vetrine refrigerate con gruppo
indipendente.
Pizza Counter can be matched with a refrigerated Stainless Steel
glass display (with an independent unit).

- Piano di lavoro in granito e sottopiano isolato.
Granite working top with under top insulation.

s TEMPERATURA DI ESERCIZIO (°C)
operating temperature (°C)

TN TEMPERARURA NORMALE
NORMAL TEMPERATURE

- Dati di collaudo: temperatura + 40°C / Umidita 60%
- Test data: +40°C / Humidity 60%

- La bassa temperatura & prevista solo per i modelli con
profondita 70 cm. The low temperature is only available for
models with a depth of 70 cm.

m®
spa

PROFONDITA / DEPTH (cm)

1610

1500/1620

457

200

850/920
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Tavoli refrigerati

Interno ed esterno in Acciaio Inossidabile, con esclusione del
fondo esterno in Acciaio Galvanizzato.

Disponibile con cassetti.

Inside and outside made of Stainless Steel, except for the
external bottom made of Galvanized Steel.

Available with drawers.

Angoli interni arrotondati.
Internal rounded corners.

RAAAA A A X 2
267022 % %%
0%0%0%%%%%
02626226 %%
020202626290
0%0%6%6%6%%%
20%6%6%6% % %%
0%%%%%% %

Pannello di controllo elettronico frontale con sonda NTC.
Electronic front control panel with NTC probe.

(110/190 H mm).

Piedi in Acciaio Inossidabile regolabili in altezza

Adjustable Stainless Steel feet (110/190 H mm).
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= DOTAZIONE DI SERIE
standard set-up

-Interno ed esterno in Acciaio Inossidabile, con esclusione del
fondo esterno in Acciaio Galvanizzato.
Inside and outside made of Stainless Steel, except for the
external bottom made of Galvanized Steel.

- Angoli interni arrotondati. Internal rounded corners.

-Isolamento in poliuretano senza CFC, iniettato ad alta
pressione.
Insulation in CFC free polyurethane high pressure injected.

- Spessore dell’isolamento tavoli TN: 40 mm.
Insulation thickness NT counters: 40 mm.

- Spessore dell’isolamento tavoli BT: 60 mm.
Insulation thickness LT counters: 60 mm.

- Porte con chiusura automatica e guarnizione magnetica.
Self-closing doors with magnetic gaskets.

- Pannello di controllo elettronico frontale con sonda NTC.
Electronic front control panel with NTC probe.

- Refrigerazione ventilata. Ventilated cooling.

- Unita refrigerante a monoblocco estraibile e tropicalizzata di
serie (temperatura ambiente +40°C ed umidita relativa del
60%).

Tropicalized and extractable “monoblock type” condensing unit

(ambient temperature +40°C and relative humidity of 60%).
- Tavoli disponibili anche nella versione con unita refrigerante
remota. Refrigerated NT and LT counters designed also for
remote condensing unit.
- Sbrinamento ed evaporazione dell’acqua di condensa
completamente automatici.
Complete automatic defrosting and condensing water
evaporation.

- Piedi in Acciaio Inossidabile regolabili in altezza (110/190 H mm).

Adjustable Stainless Steel feet (110/190 H mm).

s TEMPERATURA DI ESERCIZIO (°C)

TN TEMPERARURA NORMALE
NORMAL TEMPERATURE

operating temperature (°C)
BT BASSA TEMPERARURA

- La bassa temperatura & prevista solo per i modelli con profondita 70
cm. The low temperature is only available for models with a depth of
70 cm.

- Dati di collaudo: temperatura + 40°C / Umidita 60%
- Test data: +40°C / Humidity 60%

Tavoli refrigerati

*DOTAZIONE DOM SYSTEM
set-up DOM SYSTEM

- KIT PASTICCERIA
composto da nr. 3 griglie
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= DISPONIBILE NELLE MISURE
available in sizes

LUNGHEZZE / LENGHTS (cm)

LUNGHEZZE / LENGHTS (cm

LUNGHEZZE / LENGHTS (cm)

)
om . om . om .
PORTE / DOORS PORTE / DOORS PORTE/ DOORS

PROFONDITA / DEPTH (cm)

PROFONDITA / DEPTH (cm)

PROFONDITA / DEPTH (cm)
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