MANUEL D'UTILISATION ET D'ENTRETIEN ARMOIRES REFRIGEREES PERFEKT | PERFEKT PLUS

PERFEKT 600

APPROPRIEE POUR CONSERVER

GASTRONOMIE POISSON

e

VIANDE PRODUITS LAITIERS

PATISSERIE VIANDE PREEMBALLEE

CHARCUTERIE PHARMACIE

FRUITS ET LEGUMES POISSON PREEMBALLE

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES
Versions disponibles = Acier Inox ]
= PV portes en verre
= 2 portillons
= Combinés
= Avec groupe incorporé (CG)
= Sans groupe (SG)

Type de réfrigération = Ventilée (V)
= Statique (S)
Température de fonctionnement (°C) = TN TEMPERATURE NORMALE = 0 °C + +10 °C
= BT BASSE TEMPERATURE = -18 °C + -22 °C
= Données de test : température + 40 °C / Humidité 60 %
Disponible dans la mesure L.71 x P.70 x H.203 min. H.210,5 max cm
Equipement de série = 3 kit crochets
= 3 grilles plastifiées 530 x 550 mm
= arrét du ventilateur
= résistance bord porte
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