TRANCHEURS
"FAST CLEAN"

A COURROIE

ﬁ + Trancheurs ergonomiques haut de gamme
“ME + Extracteur de lame FAST CLEAN : sécurité &

hygiéne conforme HACCP

* Construction en aluminium anodisé.

* Entrainement par courroie.

* Moteur ventilé de grande puissance.

* Lame en acier trempé chromée.

» Systéeme FAST CLEAN permettant le
démontage ultra sécurisé de votre lame
pour un nettoyage conforme HACCP.

* Anneau de sécurité protege lame "C€E".

» Aff0teur de précision en aluminium
incorporé.

* Réglage de 'épaisseur de coupe de 0 a15 mm.

* Mise en marche / arrét par bouton poussoir
basse tension IP66.

FAST CLEAN 350 « Alimentation MONOPHASE 230 V.

TRANCHEURS FAST CLEAN OLAME | COUPE(Lxh) | DIM.(Lxpxh) | ENTREPIEDS(Lxp) | PUISSANCE | POIDS |

FAST CLEAN 300 @300 260 x 180 690 x 560 x 530 550 x 380 270 W 29 kg
FAST CLEAN 350 @ 350 260 x 230 690 x 560 x 530 550 x 380 370W 40 kg

Lame Téflon spéciale pour la coupe du fromage montée d'usine
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